
Pour vous servir au mieux et réduire  
au maximum votre temps d’attente  

en caisse, nous vous prions  
de bien vouloir commander vos colis  

au moins 1 jour à l’avance.

ŒUFS 
de la ferme

1,60 € les 6

3,20 € les 12

Boucherie-Charcuterie du Vignoble

BOUCHER - CHARCUTIER
24 rue des Alliés 67680 EPFIG • Tél. 03 88 85 50 02 • Fax : 03 88 85 50 72 • valery.mathis@wanadoo.fr

Retrouvez-nous sur internet :
www.traiteur.mathis.fr  
et sur  

 /Boucherie Charcuterie Mathis

Du 25/03/2024 
au 30/03/2024

Du 11/03/2024 
au 16/03/2024

Du 18/03/2024 
au 23/03/2024

Du 04/03/2024 
au 09/03/2024

7,50 €/kg

11,50 €/kg

12,50 €/kg

11,50 €/kg

12,50 €/kg

19,90 €/kg

9,90 €/kg

18,90 €/kg

10,50 €/kg

9,50 €/kg

7,50 €/les 12

11,00 €/kg

3,00 €/pce

8,50 €/kg

8,50 €/kg

17,90 €/kg

10,50 €/kg

21,90 €/kg

9,90 €/kg

8,00 €/pce

Horaires d’ouverture 
lundi :  de 7 h à 12 h
mardi :  de 7 h à 12 h
mercredi :  de 7 h à 12 h
jeudi :  de 7 h à 12 h  

et de 15 h à 17 h 45

vendredi :  de 7 h à 12 h  
et de 15 h à 17 h 45

samedi : de 7 h à 13 h

NOS PROMOTIONSNOS PROMOTIONS

Ne pas jeter sur la voie publique • Pour votre santé, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé. www.mangerbouger.fr 

MERCI DE VOTRE FIDÉLITÉ !MERCI DE VOTRE FIDÉLITÉ !

9,00 €/pers

9,00 €/pers

9,00 €/pers

*Congelé

• Galopin de veau ...............................

•  Jambon blanc.........................................

• Kassler ......................................................

•  Émincé de poulet forestier ...............

•  Cervelas ...................................................

• Hachis de bœuf .....................................

•  Jambon en croûte ................................

•  Escargots Maison .................................

•  Gigot d’agneau* origine France .....

• Boudin ......................................................

• Onglet de veau ......................................

•  Cordon bleu de dinde ........................

TRAITEUR samedi 16

TRAITEUR samedi 23

TRAITEUR samedi 9

 Choucroute garnie  OU navets salés garnis ..................................................................................................................

Émincé de bœuf + purée de carottes ...............................................................................................

Sauté de veau Marengo + spaetzle ..............................................................................................

• Saucisse de viande ..............................

• Faux-filet de bœuf...............................

• Palette fumée ........................................

• Filet mignon de porc .........................

• Rond sous-noix de veau....................

•  Coquille St Jacques .............................

•  Petite Lyon ou jambon ......................

•  Roulé de porc persillé  
ou chorizo ...............................................



Colis spécial Volaille

• 1 kg escalope de dinde
• 1 kg sauté de dinde
•  1 kg cordon bleu volaille

• 1 kg cuisse de poulet
•  1 kg émincé de dinde 

aux champignons
Soit 5 kg pour ......... 56,00 €

Colis Économique

• 1 kg bœuf bourguignon
• 1 kg épaule de porc s/os
• 1 kg cuisse de poulet

•  1 kg côte ou échine de 
porc

• 1 kg escalope de dinde
Soit 5 kg pour ......... 52,00 €

Colis Ménage

• 1 kg biftek tranché
•  1 kg bœuf bourguignon
•  1 kg côte ou échine de porc
• 1 kg cuisse de poulet
• 1 kg escalope de dinde
• 1 kg lard fumé

•  0,5 kg jambon à cuire  
supérieur

•  0,5 kg assortiment  
de charcuterie

• 1 kg saucisse de viande

Soit 8 kg pour ............. 85,00 €

Colis spécial Viande

• 1 kg steak tranché
• 1 kg bœuf bourguignon
•  1 kg côte ou échine de porc
• 1 kg épaule de porc s/os

• 1 kg cuisse de poulet
• 1 kg viande hachée
• 1 kg escalope de porc

Soit 7 kg pour ............. 72,00 €

MERCI DE VOTRE FIDÉLITÉ !MERCI DE VOTRE FIDÉLITÉ !

Pour vous servir au mieux et réduire 
au maximum votre temps d’attente  

en caisse, nous vous prions  
de bien vouloir commander vos colis  

au moins 1 jour à l’avance.

ŒUFS 
de la ferme

1,60 € les 6

3,20 € les 12

Pour vos Fêtes de Pâques

Sauté d’agneau, flageolets, knepfleFilet de sandre à la crème, duo de légumes, knepfleCuisse de poulet farcie au foie gras, duo de légumes, knepfleÉmincé de veau forestier, duo de légumes, knepfle

Prix du repas par personne : 

14,90 € TTC
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