Boucherie-Charcuterie du Vignoble

BOUCHER - CHARCUTIER

24 rue des Alliés 67680 EPFIG * Tél. 03 88 85 50 02 ¢ Fax : 03 88 85 50 72 * valery.mathis@wanadoo.fr
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Horaires d’ouverture: Retrouvez-nous sur internet:
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la h\"‘a!s_ lundi: de 7h 4 12h www.traiteur.mathis.fr
a domlCl‘e mardi: je Zlh 5;2 h . et sur i /Boucherie Charcuterie Mathis
. . k mercredi: de 7h a 12 . ,
a partir de Sky jeudi:de 7ha12hetde15ha17h 45 Tickets Restaurant acceptés.

de marchandise vendredi: de 7Tha 12hetde 15ha 17 h 45

samedi: de 7h a 13h
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Du11/07/2022 - Hachis de beeuf. * Museau de beeuf.

au 16/07/2022 Merguez * Ribs marinés

* SAUCISSES PAYSANNEs........ooveeeeeeeeennennes =J12% - Saucisse de viande

3 £ TRAITEUR samedi 16 = Emincé de boeuf + gratin de pommes de terre

Du 18/07/2022 - Cotes d’agneau marinées........... » Lard mariné
‘ au 23/07/2022 . petite Lyon ou jambon............... * Merguez

e * Escalope de porc marinée..............

TRAITEUR samedi 23 ~ fleischkiechle + sauce champignons + purée de carottes 9,00 € /pers
Du 25/07/2022 - Cervelas + Pité en croiite
au 30/07/2022 . palette fumée

« Cabanossi
¢ TRAITEUR samedi 30 = Lasagnes + salade verte 9,00 € /pers
DuD1/08/2022 - Hachis de boeuf + Tourte Maison
Gl 06/08/2022  .Escalope de veau + Jambon cuit

" * Museau de beeuf

TRAITEUR samedi B ouU Rgsbif froid - sa}uce-balsamiqlie + pommes de terre grillées
Téte de veau vinaigrette a ’ancienne

9,00 €/pers
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% Pour vous servir au mieux et réduire PACS e
d EUFS au maximum votre temps d’attente :
de la ferme

en caisse, hous Vous prions 1
’| 30€ ess de bien vouloir" commander vos colis MEncl DE VOTHE FIDELITE O
: au moins 1 jour a I'avance. epa b % i

: 2,60€|es 12

(3
Ne pas jeter sur la voie publique * Pour votre santé, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé. www.mangerbouger.fr @



Boucherie-Charcuterie du Vignoble

BOUCHER - CHARCUTIER

24 rue des Alliés 67680 EPFIG * Tél. 03 88 85 50 02 ¢ Fax : 03 88 85 50 72 * valery.mathis@wanadoo.fr

s et s S E e Y

—

Colis Pierrade Colis Economique Colis spécial Volaille Colis spécial Viande

5% - 0,5kg bifteck B - 1kgboeuf bourguignon [B# . 1kg escalope de dinde P8 - 1kg steak tranché
& ¢ 0,5kg escalope de dinde 8 - 1kg épaule de porc s/os ¢ 1kg sauté de dinde *% . 1kg beeuf bourguignon
& + 0,5kg escalope de porc E88 -+ 1kg cdte ou échine ‘ * 1kg cordon bleu volaille 8 - 1kg cote ou échine
@8  de porc 2% . 1kg cuisse de poulet &8 de porc
? Soit 1,5 kg pour S04 - 1kg cuisse de poulet =% - 1kg émincé de dinde aux + 1kg épaule de porc s/os
=7 @ . 1kgescalope dedinde @88 champignons #°8 - 1kg cuisse de poulet
o Soit 5 kg pour ¢ 1kg viande hachée

m 1kg escalope de porc

| Soit 5kg pour

{ Soit 7kg pour

Soeoo o 27 | B KG DE MERGUEZ

Colis Barbecue  Colis Barbecue ACHETES

n°’l -_ n°e +

1kg brochettes ; .1 kg merguez :
1kg merguez Z & * 1kg steaks marinés % 1 KG G R AT U IT !
1kg chipolatas ¥ ° 1kgonglet 2
1kg saucisses paysannes & ¢ 1kg cotes d’agneau
1kg ailes de poulet &9 marinées
1kg escalopes marinées [& 1kg cuisses de poulet
1kg lard mariné & marinées
1kg steaks marinés 8~ - 1kg ailes de poulet

¥ - 1kg cuisses de poulet 2% +1paquet de chips
g +1paquet de chips ;

Soit 9kg

89¢

50 paires en tout

Fabrication maison %

|| 65,00€

Soit 6 kg

/75¢e
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- IS | Pour vous servir au mieux et réduire LRy SR - 5
: 1 30€e au maximum votre temps d’attente == ) U
ies6 en caisse, nous vous prions
2,50€| - de bien vouloir" colrlnma:der' vos colis MEncl DE VOTHE FIDELITE !
p ) es e ; . : ; : .

au moins 1 jour a I'avance.
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