
Pour vous servir au mieux et réduire  
au maximum votre temps d’attente  

en caisse, nous vous prions  
de bien vouloir commander vos colis  

au moins 1 jour à l’avance.

ŒUFS 
de la ferme

1,20 € les 6

2,40 € les 12

Boucherie-Charcuterie du Vignoble

BOUCHER - CHARCUTIER
24 rue des Alliés 67680 EPFIG • Tél. 03 88 85 50 02 • Fax : 03 88 85 50 72 • valery.mathis@wanadoo.fr

Retrouvez-nous sur internet :
www.traiteur.mathis.fr  
et sur  /Boucherie Charcuterie Mathis
Tickets Restaurant et  
Chèques-Vacances acceptés.

Du	01/03/2021 
au	 06/03/2021

Du	08/03/2021 
au	 13/03/2021

Du	15/03/2021 
au	 20/03/2021

Du	22/03/2021 
au	 27/03/2021

7,50 €/kg

7,50 €/kg

12,50 €/kg

7,90 €/kg 

9,50 €/kg 

10,50 €/kg

2,50 €/pc 

9,90 €/kg 

9,50 €/kg 

8,50 €/kg

5,50 €/kg

9,50 €/kg 

13,90 €/kg 

8,50 €/kg 

9,90 €/kg 

6,50 €/kg 

7,50 €/kg 

7,50 €/kg

7,50 €/kg

8,90 €/kg 

Horaires d’ouverture : �
lundi : de 7 h à 12 h 
mardi : de 7 h à 12 h 
mercredi : de 7 h à 12 h 
jeudi : de 7 h à 12 h et de 15 h à 17 h 45 
vendredi : de 7 h à 12 h et de 15 h à 17 h 45 
samedi : de 7 h à 13 h

NOS PROMOTIONSNOS PROMOTIONS

Ne pas jeter sur la voie publique • Pour votre santé, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé. www.mangerbouger.fr 

Profitez de  

la livraison  

à domicile  
à partir de 5 kg  

de marchandise

MERCI DE VOTRE FIDÉLITÉ !MERCI DE VOTRE FIDÉLITÉ !

8,50 €/pers

8,50 €/pers

8,50 €/pers

8,50 €/pers

• Palette fumée sans os......................

• �Cuisses de poulet farcies...............

• Boudin.........................................................

 �• �Tourte à la volaille  
ou au porc.........................................

• Blanquette de veau.....................

• �Petite Lyon ou jambon....................

TRAITEUR  
samedi 06 :

Émincé de bœuf Strogonoff  
+ pommes de terre sautées

TRAITEUR  
samedi 13 :

�	 Rognons de veau à la crème + riz OU	pavé de saumon + riz

TRAITEUR  
samedi 20 :

	 Tête de veau vinaigrette + salade verte OU	Lasagnes maison + salade verte

TRAITEUR  
samedi 27 : Couscous maison

• �Jambon cuit maison..........................

• �Cordon bleu de volaille..................

• Faux-filet de bœuf........................

• Saucisse à frire.....................................

• �Cervelas......................................................

• �Côtes de porc..........................................

• Hachis de bœuf.....................................

• Saucisse de viande.............................

• Poulet fermier.......................................

• Kassler.........................................................

• �Saucisse de Strasbourg..................

• Pâté en croûte.......................................

• Lasagnes.....................................................

 �• �Roulé de porc à  
l’abricot ou aux pruneaux..........



MERCI DE VOTRE FIDÉLITÉ !MERCI DE VOTRE FIDÉLITÉ !
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Pour vous servir au mieux et réduire 
au maximum votre temps d’attente  

en caisse, nous vous prions  
de bien vouloir commander vos colis  

au moins 1 jour à l’avance.

ŒUFS 
de la ferme

1,20 € les 6

2,40 € les 12

Boucherie-Charcuterie du Vignoble

BOUCHER - CHARCUTIER
24 rue des Alliés 67680 EPFIG • Tél. 03 88 85 50 02 • Fax : 03 88 85 50 72 • valery.mathis@wanadoo.fr

Colis spécial Porc

Colis Couscous
Colis Raclette

Colis Ménage

Colis Familial

Colis Pierrade

Colis Économique

Colis Choucroute

Colis spécial Volaille

Colis Baekehofe

Colis spécial Viande

•	 1 kg escalope
•	 1 kg épaule s/os
•	 1 kg côte ou échine

Soit 3 kg pour..........

•	 1 kg bœuf bourguignon
•	 1 kg agneau avant
•	 1 kg merguez
•	 1 kg cuisse de poulet

Soit 4 kg pour..........

•	 1 kg fromage à raclette
•	 200 g jambon cru
•	 200 g kassler
•	 200 g salami pur porc
•	 200 g lard paysan
•	 200 g jambon blanc

Soit 2 kg pour..........

•	 1 kg biftek tranché
•	� 1 kg bœuf bourguignon
•	� 1 kg côte ou échine  

de porc
•	 1 kg cuisse de poulet
•	 1 kg escalope de dinde

•	 2 kg rôti de porc
•	� 2 kg bœuf bourguignon
•	� 2 kg côte ou échine  

de porc
•	 2 kg merguez
•	 1 kg biftek tranché

•	 1 kg lard fumé
•	� 0,5 kg jambon à cuire  

supérieur
•	� 0,5 kg assortiment  

de charcuterie
•	 1 kg saucisse de viande

Soit 8 kg pour

•	 1 kg escalope de dinde
•	 1 kg saucisse Montbéliard
•	 1 kg cuisse de poulet
•	 1 kg lard fumé
•	� 0,5 kg jambon blanc
•	� 0,5 kg pâté en croûte

Soit 14 kg pour

•	 1 kg escalope de dinde
•	 1 kg sauté de dinde
•	 1 kg cordon bleu volaille
•	 1 kg cuisse de poulet
•	� 1 kg émincé de dinde aux 

champignons

Soit 5 kg pour..........

•	 1 kg basse côte de bœuf
•	 1 kg épaule de porc s/os
•	 0,5 kg agneau s/os
•	 0,5 kg pied de porc

Soit 3 kg pour..........

•	 1 kg steak tranché
•	 1 kg bœuf bourguignon
•	 1 kg côte ou échine de porc
•	 1 kg épaule de porc s/os
•	 1 kg cuisse de poulet
•	 1 kg viande hachée
•	 1 kg escalope de porc

Soit 7 kg pour..........

•	 0,5 kg bifteck
•	 0,5 kg escalope de dinde
•	 0,5 kg escalope de porc

Soit 1,5 kg pour.....

•	 1 kg bœuf bourguignon
•	 1 kg épaule de porc s/os
•	 1 kg côte ou échine de porc
•	 1 kg cuisse de poulet
•	 1 kg escalope de dinde

Soit 5 kg pour..........

•	 2 kg choucroute
•	 0,5 kg petit salé
•	 0,5 kg poitrine fumée
•	 0,5 kg collet fumé
•	 0,5 kg saucisse lorraine
•	 0,5 kg lard frais
•	 0,5 kg saucisse de Strasbourg

Soit 5 kg pour..........

26,00 €

34,00 €

32,00 €

46,00 €

29,00 €

55,00 €

23,00 €

36,00 €

29,00 €

98,00 €

68,00 €


